
#INCONNU! #INCONNU!

ENTREE nems
pâté de 

campagne
carottes râpées surimi

PLAT colin au curry 

vert

cuisses de 

poulet volaille vey

rôti de porc 
boucherie pierrefort 

paupiette

ACCOMPAGNEMEN

T
nouillles 

sautées
duo de choux flageolets haricots vert

PRODUIT 

LAITIER 
fromage fromagerie 

des monts du cantal
fromages blanc yaourt gaec du parilou

DESSERT 
salade de fruits 

taillandaise
fruits saint-flour 

primeur

coulis de fruits 

petit gateau
éclairs chocolat

ENTREE piémontaise salde composée charcuterie asperges

PLAT crêpes cordon bleu poulet tex mex poisson pané

ACCOMPAGNEMEN

T
purée de 

lègumes

pomme 

dauphine

galettes de 

lègumes
petit pois

DESSERT viennois au 

chocolat
fruits saint-flour 

primeur
pain perdu compote

Toute l'équipe vous souhaite un bon appétit ! Toutes nos viandes sont nées, élevées, abatues en eu 

fournisseurs locaux: boucherie Mas,boucherie dutrevis,boulangerie leroy,saint-flour primeur,fromagerie des monts du cantal,volaille vey,légumes bio ladinhac

        Menu

le restaurant vous propose 

Lundi 27/04 Mardi 28/04 Mercredi 29/04 Jeudi 30/04 Vendredi 01/05

Les p’tits plats du chef


