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ENTREE lentilles en 

salade
salade composée carottes râpées 

saint flour-primeur
betteraves saucisson à l ail

PLAT cordon bleu carbonara steack haché saute de volaille 
volaille vey

poisson 

bordelaise

ACCOMPAGNEMEN

T
poêlé de 

lègumes
pâtes

gratin de chou 

fleur
riz ratatouille

PRODUIT 

LAITIER 
yaourts gaec du 

parilou

fromage fromagerie 

des monts du cantal

yaourts gaec du 

parilou

fromage fromagerie 

des monts du cantal

DESSERT fruits flan vanille brownies fruits choux chantilly

ENTREE asperge macedoine charcuterie melon

PLAT wings de poulet pizza
escalopes de 

dinde
lasagne 

ACCOMPAGNEMEN

T
purée salade

galette de 

lègumes
tomate roties

DESSERT glace fruits flan patissier
chausson aux 

pommes

Toute l'équipe vous souhaite un bon appétit ! Toutes nos viandes sont nées, élevées, abatues en eu 

fournisseurs locaux: boucherie Mas,boucherie dutrevis,boulangerie leroy,saint-flour primeur,fromagerie des monts du cantal,volaille vey,légumes bio ladinhac

        Menu

le restaurant vous propose 

Lundi 01/06 Mardi 02/06 Mercredi 03/06 Jeudi 04/06 Vendredi 05/06

Les p’tits plats du chef


